
Latté	à	la	citrouille	épicée
Prep	Time Cook	Time Serves Difficulty
5	mins N/A 10 N/A

Ingredients
Mélange	de	citrouille	épicé	:
1	boîte	(300	mL)	de	lait	condensé	sucré	Eagle	Brand®,	type	au	choix
2	c.	à	thé	(10	mL)	d’épice	pour	tarte	à	la	citrouille
Lattés	épicés	:
1	tasse	(250	mL)	de	café	Folgers®	infusé,	type	au	choix,	chaud
2	c.	à	table	(30	mL)	de	mélange	de	lait	et	d’épices	pour	tarte	à	la	citrouille
1/2	oz	(14	g)	de	rhum	épicé
crème	fouettée	et	épices	pour	tarte	à	la	citrouille	supplémentaire	pour	la	garniture,	facultatif

Directions
Step	2:

Mélanger	le	lait	condensé	et	les	épices	pour	tarte	à	la	citrouille	dans	un	bocal	avec	couvercle.	Couvrir	et	conserver	au
réfrigérateur	jusqu'à	1	semaine.

Step	4:

Mélanger	le	café	chaud,	le	mélange	d'épices	pour	tarte	à	la	citrouille	et	½	oz	de	rhum	épicé	dans	une	tasse.	Garnir	de
crème	fouettée	et	saupoudrer	d'épices	pour	tarte	à	la	citrouille	si	désiré.
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